BRUSCHETTA TRADIZIONALE

mit frischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Parmesanspanen

BUFFELMOZZARELLA CAPRESE

Mozzarella, Tomaten, frischer Basilikum

CARPACCIO DI MANZO

Carpaccio vom Rind

VITELLO TONNATO

Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischpaste und Rucola

ANTIPASTO DI MARE

mit Meeresfriichten

SINFONIA A LA MARCO'S

Gemischter Vorspeisenteller

TARTARE DI MANZO

Rinderfilet Tartar

MARCO'S DREIERLEI

Vitello Tonnato, Carpaccio di manzo, Biiffelmozzarella Caprese

BATTUTA DI TONNO

frisches Thunfisch-Carpaccio

4.90

10.50

11.50

9.80

12.50

10.50

16.90

12.90

14.90

INSALATA MISTA

Gemischter Salat

DELLO CHEF

Gemischter Salat mit Putenbruststreifen, Schinken, Schafskése

GRECCA

Gemischter Salat mit Salami, Pepperoni, Schafskase, Ei, Oliven

NIZZARDA

Gemischter Salat mit Ei, Oliven, Artischocken, Thunfisch, Zwiebeln

CAPRICCIOSA

Gemischter Salat mit Paprika, Ei, Schinken, Mozzarella

ALLA CESARE

Gemischter Salat mit Rinderstreifen, Kirschtomaten und Parmesan

MARCO‘S

Gemischter Salat mit 5 Scampi

4.50

9.80

9.80

9.80

9.80

14.50

15.50



SPAGHETTI CARBONARA

mit Speck, Ei und Sahnesauce

SPAGHETTI AGLIO E OLIO

mit frischem Knoblauch und scharfem Pepperoncino

SPAGHETTI PESCATORE

mit frischen Meeresfriichten

PENNE ARRABIATA

mit scharfer Tomatensauce, Knoblauch, Kapern und Oliven

FETTUCCINE AGLI SCAMPI

mit Kirschtomaten, Scampi und Knoblauch

FETTUCCINE AL SALMONE

mit Kirschtomaten, Lachs und Zwiebeln

FETTUCCINE ALLO SCOGLIO

mit frischen Fischspezialitaten

FETTUCCINE SCAMPI E TARTUFO

mit Scampi, Triiffel, Rucola

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACE

mit Venusmuscheln

LINGUINE MARCO'S

mit Rinderfiletstreifen und schwarzem Triiffel

PANZEROTTI CON RICOTTA E SPINACI

mit frischem Spinat und Ricotta

GIGANTI Al PORCINI

mit Steinpilzen

TAGLIOLINI AL TARTUFO

feine Bandnudeln mit schwarzem Triiffel

STROZZAPRETTI CON PUNTE DI FILETTO E PORCINI

mit Rinderfiletstreifen und Steinpilzen

PASTICCIO DI LASAGNE

leckere, hausgemachte Lasagne

GNOCCHI GORGONZOLA E SPINACI

mit Gorgonzola und Spinat

GNOCCHI SCAMPI E ZUCCHINE

mit Scampi und Zuccini

GNOCCHI GAMBERETTI E BURRO DI ASTICE

mit Krabben in Hummercremesauce

9.00

9.00

12.50

9.00

12.80

10.50

15.50

17.90

12.80

18.50

11.00

12.50

17.90

13.80

9.00

11.00

12.80

13.50



RISOTTO PESCATORE

Reis mit Meeresfriichten

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI

Reis mit Steinpilzen

12.50

12.50

s PESCE - FISCHGERICHTE s

SCAMPI ALLA GRIGLIA
BABY CALAMARI ALLA GRIGLIA
SALMONE ALLA GRIGLIA

GRIGLIATA DI PESCE

Gemischter Fischteller, gegrillt

Alle Fischgerichte werden mit frischem Gemiise und Kartoffeln serviert.

24.50
15.30
16.30

24.50

mmmm GARNE - FLEISCHGERICHTE e

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

vom Kalb

FILETTO ALLA GRIGLIA

ca. 250 g Rinderfilet

SCALOPPINA AL LIMONE

vom Kalb

GRIGLIATA MISTA

Gemischter Grillteller

FILETTO AL PEPE VERDE / PORCINI

vom Rind

ENTRECOTE VOM GRILL

Alle Fleischgerichte werden mit frischem Gemiise und Kartoffeln serviert.

16.00

24.50

17.50

21.50

25.50

18.50



PIZZA PANE

Tomaten, Knoblauch

MARGHERITA

Tomaten, Mozzarella

PROSCIUTTO E GORGONZOLA

Schinken und Gorgonzola

PROSCIUTTO

Schinken

SALAME

Salami

FUNGHI

frische Champignons

CONTADINA

frische Champignons, Zwiebeln

REGINA

frische Champignons, Vorderschinken, Ei

QUATTRO STAGIONI

Champignons, Artischocken, Paprika und Salami

CAPRICCIOSA

Salami, Paprika, Champignons, Artischocken, Oliven

AMALFI

Lachs, Zwiebeln, Kapern, Oliven

MARCO‘S

Rucola, Parmesan, Kirschtomaten, Knoblauch

ROMANTICA

Scampi, Muscheln, Gamberetti

DELLA NONNA

Auberginen, Kapern, Oliven

NAPOLI

Sardellen, Oliven, Kapern

PESCATORE

Meeresfriichte

ANTONELLA

frische Steinpilze und Radicchio

TOTO

5 Riesenscampi und Muscheln

6.00

1.50

9.80

9.00

9.00

9.00

9.50

9.50

9.80

9.80

10.50

9.80

12.50

9.80

9.50

10.50

12.50

17.50



VEGETARIANA

Knoblauch, frisches Gemiise

TONNO E CIPOLLA

Thunfisch, Zwiebeln

DIAVOLA

scharfe Salami, Pepperoni

QUATTRO FORMAGGI

4 Kasesorten

PARMA CLASSICO

Parmaschinken, Rucola

GRECA

Salami, Pepperoni, Schafskése, Oliven

CALZONE

Vorderschinken, frische Champignons

0‘PALERMO

Rucola, Parmaschinken, Knoblauch, Parmesan

HAWAII

Vorderschinken, Ananas

AMORE MIO

Gorgonzola, Spinat, Krabben

MARE E MONTI

Champignons, Krabben

CAPRESE

Biiffelmozzarella, frische Tomaten

BELLA NAPOLI

Biiffelmozzarella, Parmaschinken, Kirschtomaten

TRUFFEL

Mozzarella, Triiffel, Rucola

FERHAT

Frisches Thunfischfilet, Rucola und Kirschtomaten

Jede Pizza wird mit frischen Tomaten und Mozzarella zubereitet.
Fiir jede zusatzliche Speisezutat berechnen wir 1.50, fiir Fisch 2.00

9.80

9.50

9.50

9.50

9.80

9.80

9.50

10.50

9.50

10.50

9.80

13.50

14.90

17.90

18.90



PROFITEROLE

TARTUFO SCHOKO

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

PANNA COTTA DELLA CASA

FRAGOLE E MASCARPONE

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO

DOLCE VITA

Gemischtes Dessert

9.90

9.90

9.90

9.90

5.90

9.90

10.90

s \WARME GETRANKE se—

ESPRESSO POLO
ESPRESSO MACCHIATO
CAPPUCCINO
ESPRESSO CORRETTO
LATTE MACCHIATO

2.00
2.20
2.50
3.50
3.20

s ALKOHOLFREIE GETRANKE s

SAN PELLEGRINO 0,50
0,751
AQUA PANNA (STILL) 0,50 |
0,751
TAFELWASSER 0,50 |
AFRI COLA OHNE ZUCKER 0,331
AFRI COLA 0,331
COLA-MIX,
ZITRONE- ODER ORANGENLIMO 0,501

APFEL-, JOHANNISBEER-,
MARACUJA- ODER ORANGENSCHORLE ' 0,50 |
PFIRSICH- ODER ZITRONENEISTEE 0,50 |

3.00
4.50
3.00
4.50
2.70/2.20
2.90
2.90

2.90/2.40

3.50/2.90
3.90/2.90



APFELSAFT 0,331 2.50
ORANGENSAFT 0,331 2.50
ANANASSAFT 0,50 | 3.50

FLOTZINGER HELL 0,501 3.10/2.60
FLOTZINGER HELL ALKOHOLFREI 0,501 3.10
FLOTZINGER RADLER 0,501 3.10/2.60
FLOTZINGER ZWICKEL 0,331 3.00
FLOTZINGER EXPORT DUNKEL 0,501 3.30
FLOTZINGER PILS 0,331 3.00
FLOTZINGER WEISSBIER HELL, DUNKEL,

1543, LEICHT, ALKOHOLFREI 0,501 3.30
FLOTZINGER 1543 RUSS'N 0,50 3.30
WEIZEN COLA 0,501 3.30

SAMBUCA MOLINARI 3.50
FERNET BRANCA 3.50
MONTE NEGRO 3.50
AVERNA 3.50
RAMAZZOTTI 3.30
LIMONCELLO 3.50
JAGERMEISTER 3.50

MOET & CHANDON Impérial Brut 0,101 11.50

0,751 75.00
MOET & CHANDON Rosé Impérial 0,101 13.50

0,751 85.00
MOET & CHANDON Ice White 0,751 95.00
MOET & CHANDON Ice Rosé 0,751  115.00
MOET & CHANDON Grand Vintage 0,751 120.00

MOET & CHANDON Grand Vintage Rosé 0,751  135.00



¢ 8 ? 8

0,21 0,751 0,21 0,751
HAUSWEIN ROCCAPERCIATA 520 17.90 HAUSWEIN ANTICAIA PRIMITIVO 5.20 17.90
Sizilien, 50 % Inzolia, 50 % Chardonnay Apulien, 100 % Primitivo
ARAGOSTA VERMENTINO 540 18.90 BARBERA MONTEJ ROSSO
Sardinien, 50 % Vermentino VILLA SPAR|NA 5_5[] 20_50
DANZANTE PINOT GRIGIO 550 19.90 oS
Veneto, 50 % Pinot Grigio S. CHRISTINA ROSSA 6.80 24.50
LUGANA SAN BENEDETTU 5 30 929 50 Toscana, Cuvée aus Sangiovese und Merlot
100 % Trebbiano di Lugana RUSSU MUNTEPUUBANU
JACOBI SAUVIGNON BLANC 6.80 2450  AVIGNONESI 7.40 26.00
Stildsteiermark Toscana, 100 % Sangiovese
LUGANA S. CHRISTINA 6.90 26.00 VALPOLICELLA TOMMASI 1.40 26.00
100 % Trebbiano di Lugana Venezien, Cuvée aus Corvina und Rondinella
GAVI DI GAVI VILLA SPARINA 2550  HEBO MERLOT PETRA 29.00
Piemont, 100 % Cortese Toscana, Cuvée aus Merlot und Cabernet
PLANETA ALASTRO BIANCO 2590  LEVOLTE DELL'ORNELLAIA 30.00
Sizilien, Grecanico Toscana, Cuvée aus Sangiovese und Merlot
LA TUNELLA RIGIALLA 2950  LATUNELLA MERLOT 32.00
Friaul, 100 % Rigialla Friaul, 100 % Merlot
CA DEI FRATI LUGANA 3250  LUCENTE 42.00
100 % Trebbiano di Lugana Toscana, Cuvée aus Sangiovese und Merlot
ARNEIS BLANGE CERETTO 36.50  MARCHESE ANTINORI
Piemont, 100 % Arneis CHIANTI CLASSICO RISERVA 59.50

90 % Sangiovese, 10 % Cabernet

ANSELMI CAPITEL CROCE BIANCO 38.50
Veneto, 100 % Gargeniga LE SERDE NUOVE DELL‘ORNELLAIA 66.50

PLANETA CHARDONNAY 43.90
Sizilien, 100 % Chardonnay
DUCA DI MONTEMAGGIORE 44.50

Toscana, 100 % Chardonnay

011
VINO SPUMANTE BORGO MOLINO 4.50 26.50

Venezien, Gierra

VINO SPUMANTE ROSE
BORGO MOLINO

Venezien, Gierra

01
4.90 27.50

Toscana, Cuvée aus Merlot und Cabernet

s ROSEWEINE s

CHIARETTO MONFERATO 011

VILLA SPARINA 5.50 20.50
Piemont, 100 % Barbera

CHIARETTO BARDOLINO 011
TOMMASI 5.70 21.50
Veneto, Cuvée aus Corvina und Rondinella

CA DEI FRATI ROSE 32.50

Lombardei, Cuvée aus Sangiovese und Barbera



